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ASPECTOS A VERIFICAR cumnLe NO CUMPLE MO APLICA OBSERVACIONES

1. Labodepa estd destinada exclusivamente para of manejo de 1os alimentos. v
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3.  La bodega da para ol de P de servicios|
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4. La bodega destinada para e ( de ali se en 6p
ves de Implera y
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5. Los alimentos envasados y malerias primas dan phmiento a la
Resolucidn 5108/2005 por medio de las cuales se establecen los requisitos de
rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos y materias primas de alimentos
para consumo humano.

6. La vida Otil de cada alimenio comesponde a lo establecido en las fichas técnicas
producto.

7. Todos los alimentos son ensambilados bajo techo.

8. Las canasilas se ajusian a las especificaciones de calidad establecidas en las
fichas técnicas de los alimentos.

9. Las canastas se ajustan a las
[fchas ices de los yde
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10. Los alimenios comesponden al listado de muestras de marcas aprobadas.

3

11. El empaque primario y dario de los alk es acorde con lo espedficado)
en el anexo Wenico y fichas técnicas de los alimentos.
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12. El personal manipulador cuenta con el plan de capacitacion continua y este se
|puede verificar en e momento de la visita.
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13.Elp al de cuenta con certificado médico de aptitud
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14, El personal maniputador de cuenta con la resp
15.Elp manip de aplica las buenas practicas higiénicas y de|
manuiactura.
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16. Cuentan con plan de saneamiento ajustado a la bodega de ensamble de
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